
海尔智家的新生态成果开卖年夜饭
<p><br style=text-indent: 2em; text-align: left;/></p><p style=te
xt-indent: 2em; text-align: left;>突破储鲜硬件的局限，“全球13连
冠”的海尔冰箱换道场景、生态，不断推出成套饮食解决方案。1月22
日19:00，在主持人百克力、保鲜专家、烹饪大师等见证下，海尔食联
网将以体验云众播的形式开卖“年夜饭”这一全新场景。</p><p style
=text-indent: 2em; text-align: left;>“北京烤鸭”“烤乳鸽”“梅菜
扣肉”等多款大厨同款预制品如何走上“餐桌”？基于海尔冰箱构建的
三翼鸟厨房又将带来的智慧烹饪场景？作为海尔智家布局生态的新成果
，海尔食联网“年夜饭”将在体验云众播现场完整呈现！</p><p style
=text-indent: 2em; text-align: left;><strong>“年夜饭”食材怎么
存？海尔冰箱提供健康储鲜方案</strong></p><p style=text-indent:
 2em; text-align: left;>春节临近，鱼、肉等食材的需求量明显增多。
从储鲜来看，人们普通认知的低温冷冻环境并不能完全满足储鲜的需求
，恒温冷冻才是至关重要的一点。</p><p style=text-indent: 2em; te
xt-align: left;>事实上，普通冰箱在冷冻化霜时，化霜区产生的热气通
过冷冻风口会直接进入冷冻室内部，导致较大的温度波动。冷冻室反复
化霜结霜使得冰晶刺穿食材细胞膜，进而导致食材营养流失。表现到肉
、鱼等食材上，就会表现为“冻肉解冻后流血水”“鱼肉干瘪”等现象
。</p><p style=text-indent: 2em; text-align: left;>对此，1月22日
，海尔冰箱将以体验云众播的形式，在现场验证鱼肉、羊肉等特色地域
食材的储鲜效果。那么，海尔冰箱的冷冻智能恒温科技能否实现健康保
鲜、锁住营养呢？还将留待现场揭晓。</p><p style=text-align:cent
er><img src=/static-img/wTr9XlGZqxdW5ws-8ZoJISJH_au46RPI
9m2r8ZpiWyQ.jpg /></p><p style=text-indent: 2em; text-align: le
ft;><strong>“年夜饭”大同小异？海尔食联网推出“年夜饭”套餐</
strong></p><p style=text-indent: 2em; text-align: left;>即将到来
的春节，不论是滞留原地还是和家人团聚，做一顿丰盛、美味的大餐总



是国人的期盼。而在体验云众播现场，海尔冰箱将通过海尔食联网“年
夜饭”场景，为用户献上一桌汇集不同地域美食的特色“年夜饭”。</
p><p style=text-align:center><img src=/static-img/-qpt5hP45pe
P_WUxitUgbyJH_au46RPI9m2r8ZpiWyQ.jpg /></p><p style=text
-indent: 2em; text-align: left;>据悉，海尔食联网“年夜饭”背后是
大师同款食谱套餐。海尔食联网智慧美食生态平台汇集了北京烤鸭、烤
乳鸽、老底子酱麻鸭等特色食谱，食谱的制定、半成品食材的供应、食
材的溯源等均由各生态方共创实现。</p><p style=text-indent: 2em; 
text-align: left;>此外，主持百克力还将联合大厨还原海尔食联网“年
夜饭”的做法。据悉，以北京烤鸭为例，只需把预制品鸭胚放入烤箱，
下达蒸烤指令，100分钟后就能获得香酥可口的烤鸭成品。</p><p styl
e=text-indent: 2em; text-align: left;>由此可见，海尔食联网“年夜
饭”套餐代表的不仅仅是美食，而是融入各生态方的新商业模式。“场
景替代产品，生态覆盖行业”，海尔食联网的这一创新成果更是海尔智
家生态转型的生动案例。</p><p> </p> </div><p><a href = "/pdf/57
12-海尔智家的新生态成果开卖年夜饭.pdf" rel="external nofollow" 
download="5712-海尔智家的新生态成果开卖年夜饭.pdf"  target="
_blank">下载本文pdf文件</a></p>


